SUSHITA disefia nuevos procesos de congelacion y esterilizacion para la mejora
tecnologica y el desarrollo de nuevos platos orientales.

SUSHITA, como lider de mercado, desea disefiar nuevos procesos de congelacion y
esterilizacion para la mejora tecnoldgica y el desarrollo de nuevos platos orientales que
permitan producir nuevos platos que permitan ampliar los nichos de mercado que
actualmente no pueden ocupar mediante el incremento de la vida atil de los platos
preparados orientales.

El objetivo general del proyecto consiste en la mejora de la calidad tecnoldgica y disefio
de nuevos platos orientales mediante técnicas de congelacién y esterilizacion. Para ello
se han realizado varios ensayos experimentales en los que se han comparado diferentes
técnicas de congelacion aplicadas al sushi elaborado por la empresa, asi como nuevos
procesos de esterilizacion para los platos orientales como el Wok y el Dim Sum. Para la
ejecucion del proyecto, han contado con la colaboracion del Instituto de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos y Nutricion (ICTAN) adscrito al CSIC, asi como del
AINIA.

Este proyecto, titulado “Mejora tecnoldgica y el desarrollo de nuevos platos orientales”,
con numero de expediente 1DI-20150234, ha sido cofinanciado por el Fondo Europeo de
Desarrollo Regional (FEDER) a través del Programa Operativo Pluriregional de
Crecimiento Inteligente y subvencionado por el CDTI.
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La Entidad SUSHITA, S.L. ha realizado el
proyecto “MEJORA TECNOLOGICA'Y
DESARROLLO DE NUEVOS
PLATOS ORIENTALES (ID1-20150234)”
cofinanciado por el Fondo Europeo de Desarrollo
Regional (FEDER) a través del Programa
Operativo Pluriregional de Crecimiento
Inteligente y subvencionado por el CDTI

El objetivo general del proyecto se centra en la mejora de la calidad
tecnologica y disefio de nuevos platos orientales mediante técnicas de
congelacion y esterilizacion.

Presupuesto Total: 256.253,00 euros
Préstamo Concedido: 217.814,79 euros
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